
Sidra Artesanal – Ladon

ORIGEM DAS MAÇÃS
Esta sidra é composta por maçãs Fuji.

VINIFICAÇÃO
Vinificada em cubas de aço inoxidável, durante 30 dias 
a temperaturas controladas entre os 10º e os 14º C.

NOTAS DE PROVA
Apresenta cor amarelo palha. Aroma complexo 
e intenso onde se destacam as maçãs verdes. 
Acidez média, estrutura ligeira e final seco.

ENÓLOGOS
Ana Isabel Almeida e Duarte da Costa

ANÁLISES
Álcool: 7,7 %vol.
Acidez Total: 0,33 g/ 100 g
48,0 kcal/100 g
Açúcares totais: <1 g/l

CONSERVAÇÃO
Local escuro e fresco (12º C a 14º C), na posição 
horizontal com vibração mínima. Consumir até 5 anos.

SERVIÇO
A uma temperatura entre 6º e 8º C.

S I D R A  A R T E S A N A L

 C R A F T  C I D E R


