
Garrafas deitadas em local arejado e escuro, entre os 12ºC e 
os 13ºC e com humidade relativa perto dos 60%.

Castelão | Trincadeira | Aragonez

Principalmente graníticos mas também argilo-calcários
e xistosos.

Cor rubi, aroma concentrado sobressaindo notas de frutos sil-
vestres. Sabor agradável, taninos redondos que lhe conferem 
boa estrutura e final persistente.

Fermentação em cubas de inox com temperatura controlada 
a 24ºC.

2-3 anos

Deve ser servido a uma temperatura entre os 16ºC e os 18ºC.

Álcool: 13,4% vol. | Acidez Total: 5,3 g/L Ácido Tartárico |
pH: 3,56 | Açúcares Totais: 0,4 g/L

COLHEITA CLASSIFICAÇÃO TIPO

2021 TintoVinho Regional Alentejano
CAPACIDADE

75cl

Considerada em tempos idos como uma das chaves 
da fronteira alentejana, a fortaleza de Juromenha, com 
o seu olhar vigilante sobre a travessia do Guadiana, 
constituiu um importante baluarte de defesa contra as 
constantes ameaças de invasão.
Esta marca é mais do que uma homenagem ao Castelo 
de Juromenha, à sua riqueza cultural e à beleza 
natural da sua zona envolvente. É a celebração da 
história e da determinação do nosso povo. Brindemos!


