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VALLEGRE

PORTO & DOURO WINES

VISTA ALEGRE 50 ANOS OLD WHITE

Um vinho de caracteristicas Gnicas e excecionais.

REGIAO DOURO
COR Profunda cor dourada, com reflexos esverdeados, revelando a sua ja
E&‘\. , longa idade.
V[SL'\/;.H :
AROMA Nariz extremamente complexo, sentem-se intensas notas de baunilha,
mel e frutos secos, como nozes e amendoas torradas. Notas subtis de
50 fruta cristalizada, melaco e especiarias finas. Revela ser um vinho

requintado e extremamente elegante.

| VEARS OLD
 WHITE
 rommovomr

PALADAR Na entrada é denso e concentrado, revelando uma frescura natural que
faz o balanco perfeito, tornando-o guloso e interminavel.

CASTAS/VARIEDADES Viosinho, Malvasia Fina, Gouveio, Arinto, Cercial e Rabigato.

VITICULTURA Cuidadosa seleccao de uvas brancas tradicionais da Regido Demarcada
do Douro, nomeadamente: Viosinho, Malvasia Fina, Gouveio, Arinto,
Cercial e Rabigato.

VINIFICACAO Vinificacdo segundo método tradicional do Vinho do Porto. Apds
desengace parcial e esmagamento suave, segue-se a fermentacao
alcodlica com maceracdo pelicular. A fermentacdo decorre sob
temperatura controlada sendo parada pela adicdo de aguardente vinica.
Todo o processo de vinificacdo, que é acompanhado pela equipa de
enologia, tem em conta as castas, o seu grau de maturacio e a docura
pretendida.

ESTAGIO Este lote tio especial é o resultado da combinacao de vinhos do porto
brancos muito raros, religiosamente guardados e envelhecidos em pipas
muito antigas, nas nossas caves, em plena Regido Demarcada do Douro,
cuja média de idades de envelhecimento é de mais de 50 anos.

CONSUMO Agradavel acompanhamento em sobremesas doces, tartes, frutos secos
e queijos. Sendo o Vinho do Porto um produto natural é susceptivel de
criar depdsito. Deve-se, por conseguinte, ao servir ter o cuidado
indispensavel para nao turvar. Deve ser servido a uma temperatura
entre 10°Ce 12°C.



CONSERVAGAO

ALcoolL
PH

PREMIOS

Garrafa de pé a uma temperatura constante e ao abrigo da luz intensa.
Apds a sua abertura consumir, preferencialmente, entre 5 a 6 meses.

20% ACUCARES TOTAIS 165 gr/l
3,17 ACIDEZ TOTAL 7

MEDALHA DE PRATA “DECANTER WORLD WINE AWARDS” (2024/
REINO UNIDO)

PREMIO “ESCOLHA DE IMPRENSA” REVISTA GRANDES ESCOLHAS
(2024/PORTUGAL)

www.vallegre.pt



