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DOC DOURO

Viticultura

Na sub-regi@o de Baixo Corgo, encontra-se a nossa Quinta da Lameira com vinhas >25 anos plantadas em patamares antigos de exposi¢éo Sul - Este.

Castas - Uvas
Rabigato 100 %.

Vinificagao
Rigurosa escolha manual de uvas no tapete de escolha a entrada da adega e total desengage. Maceragao pelicular pré-fermentativa, seguida de ligeira

prensagem das uvas com separagao de mostos por potenciometria. Cuidadosa fermentagao em "bica aberta" a temperatura controlada durante quase um
mes em cubas de inox.

Estagio
No final da fermentag&o alcodlica o vinho estagiou 4 meses "sur les lies", durante o qual se realizaram batonnages semanais.

Notas de Prova

Cor: Citrino esverdeado brilhante.

Aroma: Subtil, lembrando flores de laranjeira com algumas notas vegetais e grande mineralidade que revelam o caracter inconfundivel da casta
Rabigato.

Paladar: Equilibrado, vibrante e atractivo. Boa concentragao e excelente estrutura. Termina longo e sedoso..

Sugestoes de Consumo e Conservagao

Excelente aperitivo. Acompanha muito bem pratos rapidos, saladas, peixe e frutos do mar, massas e risotos, carnes brancas, pizas, bem como diversa
cozinha oriental. Deve ser servido a uma temperatura entre os 10° e 12° C. Para ser consumido de imediato ou até aos préximos 2 anos. O vinho deve ser
armazenado num local fresco (12° a 14°C) e seco, ao abrigo da luz e de oscilagdes de temperatura devendo a garrafa permanecer em posi¢ao horizontal.
Enquanto produto natural, o Vinho esta sujeito a criar deposito com a idade.

Detalhes Técnicos

Alcool: 13 % vol.
Acidez Total: 98¢/l at.
pH: 3,24 g/L

Acucares Residuais: 0,6 g/L

Enologia
César Pinacho / Fatima Lopes / Miguel Martins
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