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A legacy of history

VINESA LOUREIRO BARRICA

Quinta DAmares Vinesa Loureiro, fermentou com contacto
parcial com as peliculas e estagiou durante 4 meses com
battonage em barricas de carvalho [rancés. O estdgio em
carvalho conferiulhe uma maior complexidade de aromas,
ganhando uma boa estrutura, com uma acidez vibrante que
lhe confere grande longevidade. Lote de 2300 garrafas da

colheita 2020.
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Vinho Verde Branco DOC

Regiao Demarcada dos Vinhos Verdes
Sub-regiao do Cavado

50 ha

Franco arenoso, origem granitica

Predominéancia Sul/Poente

12,5 % Vol.
5,8 g/dm®
<15 g/dm3
3,28

75 cl.
Borgonha
33,0cm (H) x 23,0cm (C) x 15,5 cm (L)

Vinho de cor citrica com nuances de limao.
Aromas a fruta citrica, fruta tropical e a folha de louro.

Vinho aromaético, encorpado e com acidez vibrante.

Lateral
8°C/10°C

Preferencialmente ao abrigo da luz

Anténio Sousa, Diogo Schartt
5602244700019

Os valores sao orientativos

Quinta de Amares - Vinicultura, Lda Escritorio | Aver-o-Mar
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