
 

 

 

  

  

      

 
 

 

 

 

 

 

Porta da Ravessa, uma marca inspirada na icónica porta 

do secular Castelo de Redondo, onde ainda hoje são 

visíveis as marcas da vara e do côvado. Porta da Ravessa 

materializa o património histórico e a identidade desta 

região, contribuindo para o seu reconhecimento como 

produtora de vinhos de excelência. 

 
 
 
 
 
 
 

 
Trincadeira | Aragonez | Alicante Bouschet | Castelão 

 

Principalmente graníticos mas também argilo-calcários 
e xistosos. 

 

Cor rubi brilhante, aroma intenso onde se destacam as notas 
de frutos silvestres em sintonia com elegantes notas florais. 
Sabor redondo e aveludado, num conjunto equilibrado que 
proporciona um final agradável e persistente. 

 

 

Fermentação em cubas de inox com temperatura controlada 
a 24ºC. 

 

2-3 anos 
 

Deve ser servido a uma temperatura entre os 16ºC e os 18ºC. 
 

Álcool: 13,6% vol. | Acidez Total: 5,3 g/L Ácido Tartárico | 
pH: 3,60 | Açucares Totais: 0,4 g/L 

 

Garrafas deitadas em local arejado e escuro, entre os 12ºC e 
os 13ºC e com humidade relativa perto dos 60%. 


