
 
 

 

 

 

 

 

Porta da Ravessa, uma marca inspirada na icónica porta 

do secular Castelo de Redondo, onde ainda hoje são 

visíveis as marcas da vara e do côvado. Porta da Ravessa 

materializa o património histórico e a identidade desta 

região, contribuindo para o seu reconhecimento como 

produtora de vinhos de excelência. 
 
 
 

 

 

 

Fernão Pires | Arinto | Verdelho 
 

Principalmente graníticos mas também argilo-calcários 
e xistosos. 

 

Cor citrina e aspeto brilhante, de aroma fino e intenso, onde 
predominam notas de fruta branca com nuances especiadas. 
Na boca é elegante e cremoso, com final persistente. 
Perfil distinto e harmonioso. 

 

Fermentação em cubas de inox com temperatura controlada 
a 17ºC com pequena percentagem do lote a fermentar 
em madeiras novas de carvalho francês. 

 

2-3 anos 
 

Deve ser servido a uma temperatura entre os 8ºC e os 10ºC. 
 

Álcool: 12,6% vol. | Acidez Total: 5,5 g/L Ácido Tartárico | 
pH: 3,23 | Açúcares Totais: 0,7 g/L 

 

Garrafas deitadas em local arejado e escuro, entre os 12ºC e 
os 13ºC e com humidade relativa perto dos 60%. 

 

 

 

  

 

 

 

 


