
 
 

 
 

 
  

 

 

 
 

 

 

 

Porta da Ravessa, uma marca inspirada na icónica porta 

do secular Castelo de Redondo, onde ainda hoje são 

visíveis as marcas da vara e do côvado. Porta da Ravessa 

materializa o património histórico e a identidade desta 

região, contribuindo para o seu reconhecimento como 

produtora de vinhos de excelência. 
 
 
 
 

 

COLHEITA 

2024 

CLASSIFICAÇÃO 

DOC Alentejo 

TIPO 

Branco 

CAPACIDADE 

75cl 
 

Fernão Pires | Antão Vaz | Arinto 
 

Principalmente graníticos mas também argilo-calcários 
e xistosos. 

 

Cor jovem e aspeto cristalino, aroma frutado e fresco com 
ligeiras notas de pimenta branca que lhe confere complexi- 
dade aromática. Na boca domina a elegância, onde uma boa 
acidez transmite personalidade e vigor. Termina cheio e com 

  notável equilíbrio.  
 

Maceração pré-fermentativa, seguida de fermentação em 
cubas de inox com temperatura controlada a 16ºC. 

 

2-3 anos 
 

Deve ser servido a uma temperatura entre os 8ºC e os 10ºC. 
 

Álcool: 12,6% vol. | Acidez Total: 5,1 g/L Ácido Tartárico | 
pH: 3,43 | Açúcares Totais: 0,3 g/L 

 

Garrafas deitadas em local arejado e escuro, entre os 12ºC e 
os 13ºC e com humidade relativa perto dos 60%. 


