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A legacy of history

LOUREIRO & ARINTO SUPERIOR

Vinho gastronomico, ideal para aperitivo, pratos de
carnes brancas, frutos do mar e saladas.

@ Denominacao
Origem

Area Vinha
Solo

Exposicao

H Alcool
Ac. Total
Aclcar
Ph

-+
Oogoo Castas

ﬁﬁ Capacidade
Garrafa

Caixa

Vinho Verde Branco DOC

Regiao Demarcada dos Vinhos Verdes
Sub-regido do Cavado

50 ha
Franco arenoso, origem granitica

Predominancia Sul/Poente

12% Vol.
6,5 9/dm3
Seco

3,2

Loureiro 50%
Arinto 50%

75 cl.
Bordalesa
33cm (H)x 23 cm (C) x 15,5 cm (L)

Posicao
Temperatura
Lu

N

@ Endlogo

Cdd. Barras

Citrino, com tons limonados.

Aroma complexo, com notas florais
e fruta tropical.

Harmonioso, persistente, com final

de boca longo e fresco.

Lateral
10°C/15°C

Preferencialmente ao abrigo da luz

Antoénio Sousa
5602244550010

Os valores sao orientativos

Un casamento feliz, juntamos & exuberincia
wlume e estrutura do Arinto, resultando;
frescoega
his happy marriage i the result of the €o
ewuberance of Loureiro and the freshiness, o0
rise to a well-balanced, incredibly.
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