
A perfeita harmonização do processo 
artesanal, que começa nas mãos

das pessoas da terra, que colhem, 
selecionam as uvas e trabalham

no processo de vinificação, 
aliado

à fidelidade e honestidade 
com que o tempo e o 

território são tratados, dá-nos 
a base

da nossa viticultura 
sustentável.

O microclima de Monção, com 
invernos rigorosos e verões bastante 
quentes, aliado ao solo granítico 
bastante drenante e ao efeito estufa do 
rio Mouro, que corre na nossa 
propriedade, permite-nos cultivar 
uvas com um aroma acentuado e 
acidez ideal, que dão origem a este 
vinho branco Alvarinho.

Gema surge da nossa vontade de criar 
um Vinho Branco Alvarinho, fresco, 

bastante frutado e aromático, que faça 
refletir, no aroma e palato, as 

características únicas da Quinta das 
Levadas, e do processo de vinificação 

artesanal que transformaram estas 
uvas num vinho bastante 

gastronómico.

O ano vitícola de 2021/2022 foi 
marcado por um inverno e primavera, 
como habitualmente, chuvoso, 
contribuindo para uma produção

em linha com anos anteriores.
O verão foi quente,

contribuindo para a lenta 
maturação das uvas, culminando 

num ótimo equilíbrio entre
a maturação dos açúcares
e dos taninos.

Nós produzimos vinhos artesanais que refletem
a autenticidade do seu território em pequenas quantidades 

vinho
clima /terroir 

artesanal    ano vitícola

casta
Alvarinho 100%

vindima
As uvas foram vindimadas 

manualmente para pequenas caixas 
de modo a preservar a sua qualidade.

vinificação 
Após uma criteriosa seleção e triagem 

à entrada da adega, as uvas foram 
desengaçadas e suavemente 

prensadas. A fermentação decorreua 
baixas temperaturas em cubas de inox. 

notas de prova 
Citrinos, minerais e notas suaves

de maçã e abacaxi dão a este um nariz 
muito elegante. O paladar revela um 

vinho suave, com acidez que lhe 
confere frescura e comprimento.

idade das vinhas 
25 Anos

altitude  
60-85 metros

orientação
Norte/Sul

tipo de solo
Granítico

sistematização
Cordão unilateral

engarrafamento
Julho 2021

álcool
12%

dados analíticos  
Acidez Total: 6.5 gr/L
pH: 3.33
Açúcar Residual: 1.7 gr/L

temp. de consumo
8-10ºC
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